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Fruchtiges Update mit Genussgarantie 
Feinjoghurt-Sortiment von Mövenpick bekommt vier 

Neuzugänge  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mövenpick Feinjoghurt in den Sorten „Aprikose“, „Zitrone“, „Orange“ und „Traube-Cassis“ –  

Fotos: Privatmolkerei Bauer 

 

Wasserburg am Inn, 8. Juni 2022 – Vier gewinnt! Ein Motto, das man sich 

auch bei Mövenpick auf die Fahnen geschrieben hat. Die Premiummarke 

bringt neuen Schwung in ihr Feinjoghurt-Sortiment. Dafür stehen gleich 

vier fruchtige Sorten bereit: Ab Juli sorgen „Aprikose“, „Orange“ und 

„Traube-Cassis“ für noch mehr Genussvielfalt am POS. Im August kommt 

dann noch die Sorte „Zitrone“ hinzu. 

 

Es ist so etwas wie die Frage aller Fragen: Was wünschen sich Verbraucher? 

Mövenpick und die Privatmolkerei Bauer haben darauf nun eine mögliche 

Antwort gefunden. Und die lautet: Abwechslung. Passend dazu bekommt das 

Feinjoghurt-Sortiment der Schweizer Premiummarke im Juli bzw. August ein 

starkes Update. Vier neue Sorten wechseln im Abtausch ins Angebot und bieten 

den Shoppern künftig noch mehr fruchtig-cremige Abwechslung: 
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• „Aprikose“: Eine köstliche Verbindung aus cremigem Joghurt und süßen 

Aprikosen – extra lieblich im Geschmack. 

• „Orange“: Das unvergleichliche Aroma sonnengereifter Orangen zieht 

seine Bahnen durch cremigen Joghurt. Ein Duett für alle Sinne. 

• „Traube-Cassis“: Rote Weintrauben und schwarze Johannisbeeren 

kombiniert mit cremigem Joghurt – eine ganz besonders exquisite 

Kombination.  

• „Zitrone“: Ein erfrischendes Zusammenspiel aus cremigem Joghurt und 

fein-säuerlichen Zitronen. Weckt mit jedem Löffel wahre Sommergefühle. 

 

Der Handel kann sich damit auf rotationsstarke Neuprodukte freuen, die das 

bestehende Sortiment von Mövenpick optimal ergänzen.  

 

Qualität kennt keine Kompromisse 

 

Bei der Herstellung der Mövenpick Feinjoghurts lässt die Privatmolkerei Bauer 

höchste Sorgfalt walten. Ausschließlich erlesene, sonnengereifte Früchte finden 

ihren Weg in den unvergleichlich cremigen Joghurt. Auf jegliche Aroma-, 

Konservierungs- oder Farbstoffe wird konsequent verzichtet. Nur so kommt der 

besondere Mövenpick Geschmack zur Geltung. 

 

Produktdetails 

 

Die vier neuen Feinjoghurt-Sorten kommen im Juli („Aprikose“, „Orange“ und 

„Traube-Cassis“) bzw. August („Zitrone“) in den Handel. „Aprikose“, „Orange“ und 

„Traube-Cassis“ sind ganzjährig erhältlich, „Zitrone“ als Teil der Summer Edition 

von Februar bis September. 

 

Produkt Gewicht Liefereinheit UVP 

Mövenpick Feinjoghurt 
Aprikose 

150 g Sortiment 3 mit 3 Bechern je 
Karton 

ca. 0,89 – 0,99 Euro 

Mövenpick Feinjoghurt 
Orange 

150 g Sortiment 3 mit 3 Bechern je 
Karton 

ca. 0,89 – 0,99 Euro 

Mövenpick Feinjoghurt 
Traube-Cassis 

150 g Sortiment 2 mit 3 Bechern je 
Karton 

ca. 0,89 – 0,99 Euro 

Mövenpick Feinjoghurt 
Zitrone 

150 g Sortiment Sommer mit 3 
Bechern je Karton 

ca. 0,89 – 0,99 Euro 



	
	
	

	
PRESSEINFORMATION	 	
	
	 	

Privatmolkerei Bauer // Seite 3 von 3 

Download Bildmaterial >> 

www.purepress.de/bauer/Privatmolkerei-Bauer-Moevenpick-Sorten-2022.zip  

 

 

Über die Privatmolkerei Bauer  
1887 gründet Franz Seraph Bauer das „Bauerschweizer Käsewerk“ in Wasserburg, wo das 

mittlerweile in der fünften Generation von den Brüdern Markus und Florian Bauer geführte 

Familienunternehmen noch heute seinen Sitz hat. Die Privatmolkerei Bauer ist Teil der Bauer 
Gruppe und gehört – nach über 135 Jahren erfolgreicher Firmengeschichte – zu den größten 

Molkereiunternehmen Europas. Mit Leidenschaft für die Milch und dem Bestreben, natürliche 

Produkte mit besten Zutaten zu vermarkten, entwickelt sich die Molkerei stets weiter. Zum 
umfangreichen Sortiment gehören Klassiker wie die Fruchtjoghurts „Der Große Bauer“ und „Der 

Kleine Bauer“, verschiedene Käsespezialitäten wie „Franz Seraph Bauer“ sowie stetig neue 

Innovationen.  

 

Ihr Pressekontakt 
Privatmolkerei Bauer GmbH & Co. KG 

Hélène Reick c/o Pure Perfection PR GmbH, Strelitzer Straße 2, 10115 Berlin  

Tel: 030/400 53 53 0, hr@pureperfection.com 


