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Auszeichnung fur hervorragende Qualitat:

Privatmolkerei Bauer wird der Bundesehrenpreis in Silber

verliehen
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Ministerialdirektorin Dr. Katharina Béttcher (Iis), Uberreicht gemeinsam mit DLG-
Prasident Hubertus Paetow (rechts) Urkunde und Medaille an Christine Bichimeier,
Abteilungsleiterin der Qualitatssicherung.

Wasserburg am Inn, im Juli 2019 — Bereits zum achten Mal in Folge wurde
der Privatmolkerei Bauer vom Bundesministerium fiur Erndhrung und
Landwirtschaft (BMEL) der Bundesehrenpreis, die hdchste Auszeichnung flur
Lebensmittel der Molkereibranche, in Berlin verliehen. Die Auszeichnung wurde
den Wasserburgern von Ministerialdirektorin Dr. Katharina Bottcher und
Hubertus Paetow, Prasident der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft)
mit Gratulationen Uberreicht. Die hervorragenden und vorbildlichen Leistungen
in der Herstellung der Milcherzeugnisse wurden hoch gelobt und sorgten so fur
die erneute Auszeichnung. Die Abteilungsleiterin der Qualitatssicherung Frau

Christine Bichlmeier nahm die jahrliche Auszeichnung mit Stolz entgegen.
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Privatmolkerei Bauer erhalt Silber

Die Auszeichnung, die Bauer schon zum achten Mal erhalten hat, ist
mittlerweile zu einer schonen Tadition geworden — eine Ehre, die wiederholt die
aul3erordentlichen  Qualitatsstandards bestatigt. Aufrgund der achten
Auszeichnung erhalt die Privatmolkerei Bauer erneut Silber. Nach elf Jahren
wird dann der goldene Bundesehrenpreis verliehen. Es wurden neun
Unternehmen der deutschen Molkereibranche geehrt, die im Vorjahr
Hochstleistungen erzielten, wobei auch Bauer mit Stolz verkiinden kann, dass
sie wieder ausgezeichnet wurden. Sie erzielten hervorragende Ergebnisse in

den umfangreichen Expertentests der DLG-Qualitatsprifungen.

Die produktspezifische Prifmethodik hat im Zentrum die sensorische Analyse
der Lebensmittel. Um die Qualitatsprifung zu komplementieren, wird diese
erganzt durch eine Uberprifung der Deklaration und der Verpackung sowie um
zahlreiche Labortests. ,Die Privatmolkerei Bauer setzt richtungsweisende
Mafstabe und darf sich deshalb als Botschafter genussvoller Qualitatsprodukte
bezeichnen”, betonte der DLG-Préasident. Christine Bichimeier spielt als
Abteilunsgleiterin der Qualitatssicherung dabei eine entscheidende Rolle, denn
sie kontrolliert regelmaRig, dass die Produkte, die mit Milch aus dem
Alpenvorland hergestellt werden, den hohen Qualitatsanforderungen der
Privatmolkerei Bauer entsprechen. ,piese hdchste deutsche
Qualitatsauszeichnung ist naturlich eine groRe Anerkennung.”, sagt Bichimeier
mit Stolz. Zugleich ist es ein Ansporn, da so die Verpflichtung und die
Verantwortung entsteht, auch in Zukunft in eine nachhaltige Produktqualitat zu
investieren. Nur so kann die Privatmolkerei Bauer in drei Jahren dann mit dem
Erreichen des 11. Bundesehrenpreises die Auszeichnung in Gold erhalten und

weiter ein Vorbild fir andere sein.

Uber die Privatmolkerei Bauer
1887 griindet Franz Seraph Bauer das ,Bauerschweizer Kasewerk® in Wasserburg, wo das
mittlerweile in der finften Generation von den Brudern Markus und Florian Bauer gefihrte

Familienunternehmen noch heute seinen Sitz hat. Die Privatmolkerei Bauer ist Teil der Bauer
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Gruppe und gehort — nach 130 Jahren erfolgreicher Firmengeschichte — zu den grof3ten
Molkereiunternehmen Europas. Mit Leidenschaft fur die Milch und dem Bestreben, naturliche
Produkte mit besten Zutaten zu vermarkten, entwickelt sich die Molkerei stets weiter. Mit dem
Markencredo ,Die Bauers, die konnen’s einfach® unterstreicht das Unternehmen sein
Qualitatsversprechen und weist auf die breite Sortimentsvielfalt mit Klassikern wie dem
Fruchtjoghurt ,Der Grofie Bauer‘, dem Bauer Weinkase oder dem Schnittkase ,Diplomat” sowie

stetig neuen Innovationen hin.
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